lanmarena

RESTAURANT RONCE LES BAINS

ENTREES & paaTAGER (OU PAS)

PLANCHE CHARCUTERIE FROMAGE 15/20
Petite ou Grande

PLANCHE DE LA MER 17/22
Petite ou Grande

TEMPURA CREVETTE 9
5 pieces, sauce aigre douce

BURRATA ) 7
Burrata, roquette, pesto maison

EUF MAYONNAISE 7
Oignon crispy, ciboulette

FRITURE D’EPERLANS 10
Sauce tartare, citron

SAUMON FUME MAISON n
NEMS AU PORC

4 pieces, squce hems 7
PATES

CARBONARA 17

Linguine, lardons, créme fraiche, grana
padano et jaune d'oeuf

PESTO - ] ) ] 15
Penne, basilic, huile d'olive, pignons de
pin et grana padano

SAUMON 20
Penne, saumon fumeé, creme fraiche,
aneth et grana padano

TRUFFE 20
Penne, creme de truffe et grana padano

VIANDES

BURGER BOEUF OU POULET 17
Steack haché de Beeuf 150G ou Poulet

pané, cheddar, bacon, compotée )

d’oignons, tomate, sauce burger et frites

maison

TARTARE DE BEUF A L'ITALIENNE 19
Grana padano, pesto, capres,
frites maison

MAGRET DE CANARD ENTIER 250/300G 23
Purée de carotte, jus de viande

ENTRECOTE DE BEUF MATURE 250/300G 28
Frites maison, sauces béarnaise ou
roquefort

MENU BAMBINO 12
Jusqu’'a 10 ans

- Poulet pané / frites ou pizza bambino
jambon fromage

- 1 Boule de glace vanille, fraise ou
chocolat

- Sirop a l'eau

SALADES

POKEBOWL . 18
Poulet pané ou saumon fumsé, riz

vinaigré, mangue, avocat, edamame,
concombire, radis, choux rouge

CESAR ) . 16
Filet de poulet pané€, romaine, croutons,
ceuf dur, sauce césar, grana padano

ITALIENNE . .

Jambon de pays, pesto maison, pignons de 18
pin, tomates cerise, gorgonzola, grana

padano, mesclun et burrata

NORDIQUE
Saumon fumé maison, crevettes roses, 20
avocat, agrume, oignon rouge, mesclun

NOTRE PAELLA La part/27

4 crevettes roses,
2 langoustines, jambonnet de poulet,
moules, encornets, chorizo, riz, épices

+30 min
MOULES FRITES _____
MARINIERE 15
Beurre, échalotes, persil, vin blanc
CREME 16

Beurre, échalotes, persil, vin blanc, creme
fraiche

ROQUEFORT 18

Beurre, échalotes, persil, vin blanc, creme
fraiche, roquefort

POISSONS

FISH AND CHIPS 19
Filet de cabillaud pané, frites et sauce tartare
FILET DE BAR A LA PLANCHA 23
Riz sauté au légumes et huile au citron confit
STEACK D’ESPADON A LA PLANCHA 18

Wok de legumes, persillade

Ingrédients supplémentaires : 2,5€
Burrata ou truffe 5€

Aucune modification possible sur nos plats

Tous les prix sont exprimeés en euros

PIZZAS sAse TOMATE

MARGHERITA 13
Sauce tomate, mozzarella, olives noires,
origan

4 FROMAGES 15
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola,
emmental chevre

NAPOLITAINE . . . 17
Sauce tomate, anchois, olives noires, cdpres,
mozzarella

REINE ) 16
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, olives noires

ITALIENNE ) 18
Sauce tomate, mozzarella, jambon de pays,
roquette, grana padano, burrata

CALZONE ‘ 17
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, ceuf

VEGETARIENNE ) 15
Sauce tomate, mozzarella, pesto maison,
pignons de pin, poivrons, champignons,
roquette

CHORIZO , , 16
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, chorizo,
olives noires

AMERICAINE . 18
Sauce tomate, mozzarella, cheddar, viande
hachée, ceuf, olives noires

PIZZAS sAse crREME

CHEVRE MIEL , 17
Creme fraiche, mozzarella, chévre, miel,
olives noires

SAUMON 19
Creme fraiche, mozzarella, saumon fumeé
maison, aneth

5 FROMAGES 18
Créme fraiche, mozzarella, chévre,
gorgonzola, emmental, grana padano

TARTIFLETTE . 17
Creme fraiche, mozzarella, oignons,
pomme de terre, reblochon, lardons

SAVOYARDE ) 17
Creme fraiche, mozzarella, jambon de
pays, pommes de terre, fromage a raclette

CARBONATA 16
Créme fraiche, mozzarella, lardons, ceuf,
grana padano

P1ZZAS SPECIALES ___

TARTUFO 20
Créme de truffe, mozzarella, roquette,
jambon de pays, burrata, truffe fraiche

PISTACHISSIMA 20
Pesto maison, mozzarella, mortadelle,
roquette, burrata, concassé de pistache

FORMULE PIZZA

- 1pizza au choix parmi toute la carte,
Sauf spéciales

- 1verre de vin charentais

- 2 boules de glaces

Uniquement le midi

DESSERTS

SALADE DE FRUITS 7
TARTE FONDANTE AU CHOCOLAT 8
GLACE VANILLE

TIRAMISU CAFE MAISON 8
CAFE OU THE GOURMAND 10
CREME BRULEE A LA VANILLE 9

V4

COUPES GLACEES ___
PISTACHO

3 boules pistache, sauce chocolat, amande
effilées, creme fouettée

PRALINA

3 boules noisette praliné, sauce caramel, brisure
de spéculoos, creme fouettee

GRIOTTINE
3 boules vanille, cerise amarena, creme fouettée

DAME BLANCHE

3 boules vanille, sauce chocolat, amandes
eff//é'es, creme fouettée i

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS

2 boules café/chocolat, 1 boule vanille, sauce
café/chocolat, grain de café/chocolat, creme
fouettee

FRAISE MELBA ) )

Glace vanille, sorbet fraise, fraises fraiches,
coulis de fruits rouge, creme fouettée
COLONEL** ) )

2 boulet citron jaune, 1 boule citron vert, vodka
AMARENA** , ,

2 boule amarena, 1 boule griotte, cerise
amarena, grand Marnier, creme fouettée

POIRE BELLE HELENE

3 boules vanille, poire, sauce chocolat,
amandes effilées, creme fouettée
PASSIONATA )

2 boule passion, 1 boule mangue, coulis de
fruits exotiques, amandes effilées et creme
fouettee

NOUGATINA

3 boules nougat, sauce caramel, amandes
effilées et creme fouettée

LA PTITE GRAPPE**

3 boules cognac raisin, raisin secs, cognac et
creme fouettee

PECHE MELBA . . .
2 boules vanille, peche en sirop, coulis de fruit
rouge, amandes effilées et creme fouettée
MENTHOLATA**

3 boules menthe chocolat, sauce chocolat, get
27 et creme fouettée

LA COCO LOCO** _ _ _
3 boules coco, ananas en sirop, coulis de fruits
exotiques, rhum brun et creme fouettée

BANANA SPLIT
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2 boules vanille, 1 boule chocolat, banane, ** Ajcool

sauce chocolat et creme fouettée

CREMES GLACEES
Vanille bourbon, Café, Chocolat noir, Pistache,

Caramel au beurre salée et sel de guérande,
Pdate a tartiner choco noisette, Staciatella

SORBETS

Citron jaune, citron vert, Fraise, Cassis, )
Fruit de |la passion, cerise, Mangue, Framboise,
Poire williams

SUPPLEMENT

N

Menthe chocolat, Nougat, Cognac raisins, Praliné
noisette, Amarena, Barbe a papa, Yaourt bulgare,

Creme chantilly ou sauce chocolat ou carame/ 1.50

1BOULE 3.4 2BOULES 6 3BOULES 8

J




